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Les résidus de malts de la brasserie
La Fabriq’, les vaches en raffolent !

A priori, personne n'a encore jamais vu les vaches de la ferme du Clos de Terre-Neuve saocules comme
des cochons. La Fabrig', la brasserie artisanale voisine de 'exploitation, leur offre pourtant chaque
mois un complément alimentaire tout droit sorti de ses cuves a biére,
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ET DEGLISTATION LE 10 JUIN

s Bt anicnn e e Ley vaches
sent poinpelies, la o Iereeadation
llfl'l'l'fllflﬂ' Wl s e ReaTe CONRIeT
o |]I||Irlll N Rl lex dlvdoliea des
erves, Pl qpaand mdnie i fe
wirifle sl lew paodarts de la ferpne
ne Sevibend pers i pen b bire =
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La premisve dtape du processus oo fabrication de a babre
et le maltage. Uorge (nofre photo), mals aissi le blé, e
aelghe @ 'svolng, 1on! Irantlodmis en mal, Ceit-b-de
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